Rind
EEI3H 'Pad Krapao”

Gebratenes Rind mit Chili, Knoblauch,
,) Thai-Basilikum, langen Bohnen und Spiegelei
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EI2N "Phad Takrai”

Gebratenes Rind mit Zitronengras,
,) Knoblauch, Chili und Peperoni
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“Yam Nuu'’s Thai”
Rindfleischsalat
,) nach Haus-Rezept von Nuu
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“Phad Khing"”
Gebratenes Rind mit Ingwer, Zwiebeln,
Peperoni und Pilzen
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I "Kaeng Daeng”

Rind an rotem Curry mit Bambus,
Kokosnussmilch, langen Bohnen, Aubergine
und Thai-Basilikum

XA "Kaeng Khiaw”

Rind an griinem Curry mit Zucchini,
,) Bambus, Aubergine und Thai-Basilikum
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“Massaman”
Rind an Massaman-Curry mit Kokosnussmilch,
Zwiebeln, Erdniissen und Marroni oder
Kartoffeln

EEXN “Panaeng”

Rind an Panaeng-Curry mit Kokosnussmilch,
Zitronenblattern, Erdniissen, Kaffernlimette-
Bldttern und Litchi

XN "Géng Kari”
Rind an gelbem Curry mit Karotten,
Kartoffeln und Zwiebeln
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IEXN “Guay Tiew Tom Yam”
Nudel-Suppe mit Rind, Reisnudeln,
Soja-Sprossen, Thai-Broccoli, Chili-Paste,
Erdnissen, Limetten und Ei

BEEX 'Pad see ew Niia”
Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch, Ge-
mise, Ei und dunkler Sojasauce
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EEEEN 'Phad Med Mamuang Niia”
Gebratenes Rindfleisch mit Gemiise,
) Cashewnlissen, Zwiebeln, Chili-Paste und
Peperoni

BEXEN 'Khao Phad Niia”

Gebratener Reis mit Ei, GemUse und Rind
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“Phad Thai"
Gebratene Reis-Nudeln mit Rindfleisch, Tama-
rind-Sauce, Soja-Sprossen, Ei und Erdniissen
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BEEE "Mii Kaprao Niia”
Gebratenes Rindfleisch mit Eiernudeln, Chili, Fa
,) Knoblauch, Thai-Basilikum und langen Bohnen "
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Crevetten
“Yam Wun Sen”

Glasnudelsalat mit Crevetten, Chili,
,) Zwiebeln, Tomaten, Sellerie und Erdniissen

Gebratene Reis-Nudeln mit Crevetten, Tama-
rind-Sauce, Soja-Sprossen, Ei und Erdniissen

| 32.00]
“Phad Thai"” H
| 32.00

“Khao Phad” /’2‘\
Gebratener Reis mit Crevetten, Gemise und Ei W-

“Tom Yam Gung” @

Gut gewdrzte Suppe mit Crevetten,
) Zitronengras, Tomaten, Kaffernlimette-

Blattern, Galgant und Pilzen m
“Phad Woon Sen Gung” ﬁ

Gebratene Glasnudeln mit Crevetten,
Gemise und Ei
“Guay Tiew Tom Yam” &

Nudel-Suppe mit Crevetten, Reisnudeln,
) Soja-Sprossen, Thai-Broccoli, Chili-Paste,

Erdniissen, Limetten und Ei m
“Pad see ew Gung” '
|

Gebratene Reisnudeln mit Crevetten, Gemdise,
Ei und dunkler Sojasauce

“Phad Pak Gung”

Gebratene Crevetten mit Gemdise

“Yam Gung Samhunprei”
Crevettensalat nach Haus-Rezept
,) von Nuu mit Cashewniissen

“Khao Mok naa Gung”

Crevetten an rotem Curry mit Kokosnuss-
) milch, Eier und Thai Krduter

“Mii Kaprao Gung”
Gebratene Creveten mit Chili, Knoblauch, Thai-
,) Basilikum, langen Bohnen Und Eiernudeln.

Beilagen

IEEN  Extra-Portion Reis

IEIZM  Gebratener Reis mit Knoblauch
IEXEN  Gebratener Reis mit Ei EEE
Gebratene Nudeln

Scharfegrad: )mittelscharf/ ") scharf

Lebensmittel-Deklaration:

- Eier (Schweiz) - Poulet (Schweiz) - Rind (Schweiz)

- Ente (Thailand) - Crevetten (Thailand)

Ente
B3N "Ped Thod”

Knusprige Ente mit siiss/sauer, Thai-Sauce
oder Phad Med Mamuang

HF 34.00

2N 'Kaeng Daeng”

Ente an rotem Curry mit Bambus, Kokos-
nussmilch, langen Bohnen, Aubergine und
Thai-Basilikum

XN "Kaeng Khiaw”

Ente an griinem Curry mit Zucchini,
” Bambus, Aubergine und Thai-Basilikum

“Massaman”
Ente an Massaman-Curry mit Kokosnussmilch,
Zwiebeln, Erdniissen und Marroni oder
Kartoffeln

IEH "Panaeng”

Ente an Panaeng-Curry mit Kokosnussmilch,
Zitronenblattern, Erdniissen, Kaffernlimette-
Blattern und Litchi

XA "Géang Kari”
Ente an gelbem Curry mit Karotten,
Kartoffeln und Zwiebeln
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“Mii Ped”
Knusprige Peking Ente mit Eiernudeln
und Gemiise
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XA "Ped Thod Samhunprei”

Knusprige Ente mit hausgemachter
Krautersauce
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BN “Khao Phad”

Gebratener Reis mit Ente, Gem{ise und Ei
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BN 'Phad Thai”

Gebratene Reis-Nudeln mit Ente, Tamarind-

Sauce, Soja-Sprossen, Ei und Erdniissen
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Dessert

“Khaw Niaw Mamuang”

Klebreis mit Mango und Kokosnussmilch @

(hausgemacht) CH
15.00

IEEN "Panna Cotta Gati”

Kokosmilch und jungem Kokosfleisch
(hausgemacht)

IEXXN 'Mor Gaeng briilée”
Kokos, Eier, Pandan-Blatert mit karamellisi-
erten Kruste (hausgemacht)

“Coconut Frozen"”

Gefrorenes Kokosnuss-Wasser

Mittags und
Take Away
Menukarte

Offnungszeiten:

Mo-Sa 11.00 - 21.30 Uhr
Warme Kiiche 11.00 - 14.00 Uhr
17.00 - 21.00 Uhr

Sonntag geschlossen

Taglich von 11.00 -13.00
Montag bis Freitag
Feine und bekommliche Mittagsmenus
Ab CHF 16.50 bis CHF 20.50

@ 052 /26059 99

info@nuusthairestaurant.ch

CHE-160.605.526



BN 'Tofu-Sticks”

Knuspriger Tofu serviert mit Sliss/sauer
Chilli-Sauce

I “Friihlingsrolle mit Gemiise” (4 stiick) &
(=

serviert mit siisser Chili-Sauce
(auch als Vorspeise geeignet)

I 'som Tam” Papayasalat

mit Chili, Tomaten, Erdniissen, Karotten und

,) langen Bohnen

XXl "Gai Satay”  stiick)

Hausgemachte Poulet-Spiessli mit
Erdnuss-Sauce (auch als Vorspeise geeignet)

“Frithlingsrollen Crevetten” (4 stiick) m

“Nuu’s Thai Paradise” &

Je 2 Friihlingsrollen Crevetten und Gemiise,
) 2 Gay Satay, 2 Fischkuchen (2 Personen)

“Thod man plaa” ¢ stiick) ﬁ

Fischkuchen mit sliss/sauer Sauce

IECXN 'Phad Pak Tofu” @

Tofu mit gebratenem Gemdiise

IE2N "Phad Krapao Tofu”
Gebratener Tofu mit Chili, Knoblauch,
’) Thai-Basilikum, langen Bohnen und Spiegelei

IEEN “siiss/sauer”

Gebratener Tofu mit Ananas, Peperoni,
Zwiebeln und Karotten

“Phad Thai"”

Gebratene Reis-Nudeln mit Tofu, Tamarind-
Sauce, Soja-Sprossen, Ei und Erdniissen

I3 “Kaeng Daeng”

Tofu an rotem Curry mit Bambus, Kokos-
nussmilch, langen Bohnen, Aubergine und
Thai-Basilikum

KX “Kaeng Khiaw” @

Tofu an griinem Curry mit Zucchini,
’) Bambus, Aubergine und Thai-Basilikum

“Massaman”
Tofu an Massaman-Curry mit Kokosnussmilch,

Zwiebeln, Erdniissen und Marroni oder

Kartoffeln | 25,00

KA “Panaeng”

Tofu an Panaeng-Curry mit Kokosnussmilch,
Zitronenblattern, Erdniissen, Kaffernlimette-
Blattern und Litchi CHES TS

LN “Géng Kari”
Tofu an gelbem Curry mit Karotten,
Kartoffeln und Zwiebeln

CHF

KN "Tofu Phad Med Mamuang”
Gebratenes Gemise mit Tofu und Cashew-
niissen, Zwiebeln, Chili-Paste und Peperoni
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HF 55,0
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I "'Pad see ew Tofu”
Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Gemtuse, Ei und
dunkler Sojasauce

@

“Khao Phad Tofu”

Gebratener Reis mit Tofu, Gemtise und Ei

E‘@E

Vegetarisch ) und Dilsen

I3 "Khao Phad Pak”

Gebratener Reis mit Gemise und Ei

“Tom Kah Pak”
Gemiise mit Kokosnussmilch, Zitronen-
blattern, Zitronengras und Galgantwurzel

KX “Phad Woon Sen Pak”

Gebratene Glasnudeln mit Gemiise und Ei

IEIXA “Phad Pak”

Gebratenes Gemise

éfefole

“Phad Mii”

Gebratene Eiernudeln mit Gemuise und Ei

XN "Khao Phad Saparod”
Gebratener Reis mit Curry, Ananas,
Peperoni, Zwiebeln Cashewniissen und Ei
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KM “Kaeng Daeng Pak”

Gemiuse an rotem Curry mit Bambus,
Kokosnussmilch, langen Bohnen, Aubergine
und Thai-Basilikum

XXM “Kaeng Khiaw Pak”

Gemiise an griinem Curry mit Zucchini,
,) Bambus, Aubergine und Thai-Basilikum

IEXXN “Massaman Pak”
Gemise an Massaman-Curry mit Kokosnuss-
milch, Zwiebeln, Erdniissen und Marroni oder
Kartoffeln

iefefie

Schérfegrad: ’mitte]scharf/ ’) scharf

2N “Panaeng Pak”

Gemise an Panaeng-Curry mit Kokos-
nussmilch, Zitronenblattern, Erdniissen,

Kaffernlimette-Blattern und Litchi CHF 54.00
IELEN "Ging Kari Pak”
Gemise an gelbem Curry mit Karotten,
Kartoffeln und Zwiebeln
HF 21,00

“Phad Thai”

Gebratene Reis-Nudeln mit Gemiise, Tama-
rind-Sauce, Soja-Sprossen, Ei und Erdniissen
CHF 5.

ié

IEX2N “Phad Pak Gai”

Poulet mit gebratenem Gemiise

16

XY “Tom Yam Gai”

Gut gewlirzte Suppe mit Poulet, Zitronengras,
Tomaten, Kaffernlimette-Blattern, Galgant

“Lab Gai”

Lauwarmer Salat aus gehacktem Pouletfleisch
, mit vielen Krdutern, Frithlingszwiebeln, Kaffern-
limette-Bldttern und Koriander

B3 "Pad Krapao”

Gebratenes Poulet mit Chili, Knoblauch,
,) Thai-Basilikum, langen Bohnen und Spiegelei
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XX} 'Phad Woon Sen Gai”
Gebratene Glasnudeln mit Poulet,

Gemise und Ei
CHF

“Gai Phad Med Mamuang”
Gebratenes Poulet mit Cashewntissen,
Zwiebeln, Chili-Paste und Peperoni

¢ e

¢HF 36.00

“Yam Wun Sen”
Glasnudelsalat mit Poulet, Chili, Zwiebeln,
,) Tomaten, Sellerie und Erdniissen

IEXX} "Phad Takrai”

Gebratenes Poulet mit Zitronengras,
,) Knoblauch, Chili und Peperoni

BN “Phad Khing”

Gebratenes Poulet mit Ingwer, Zwiebeln,
Peperoni und Pilzen

XXl 'siiss/sauer”

Gebratenes Poulet mit Ananas, Peperoni,
Zwiebeln und Karotten
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IEXEM "'Khao Phad Saparod Gai”
Gebratener Reis mit Curry, Ananas, Poulet,
Peperoni, Zwiebeln Cashewniissen und Ei

IEXEN 'Phad Thai” R
Gebratene Reis-Nudeln mit Poulet, Tamarind- W

Sauce, Soja-Sprossen, Ei und Erdniissen
HF 26.00

“Phad Mii Gai”
Gebratene Eiernudeln mit Poulet,
Gemise und Ei

IEX "Khao Phad”

Gebratener Reis mit Poulet, Gemiise und Ei

IEX:} 'Kaeng Daeng”

Poulet an rotem Curry mit Bambus,
Kokosnussmilch, langen Bohnen, Aubergine
und Thai-Basilikum

“Kaeng Khiaw”

Poulet an griinem Curry mit Zucchini,
’) Bambus, Aubergine und Thai-Basilikum

XN “Massaman”

Poulet an Massaman-Curry mit Kokosnuss-
milch, Zwiebeln, Erdniissen und Marroni oder
Kartoffeln

EETH “Panaeng”

Poulet an Panaeng-Curry mit Kokosnussmilch,
Zitronenblattern, Erdnlissen, Kaffernlimette-
Bldttern und Litchi

IEEX) “Ging Kari”
Poulet an gelbem Curry mit Karotten,
Kartoffeln und Zwiebeln

IEZXN " Guay Tiew Tom Yam”
Nudel-Suppe mit Poulet, Reisnudeln,
) Soja-Sprossen, Thai-Broccoli, Chili-Paste, Erd-
nissen, Limetten und Ei

IEE2Y 'Tom Kah Gai”

Poulet mit Kokosnussmilch, Zitronenblattern,
Zitronengras und Galgantwurzel

IEEX)] 'Pad see ew Gai”
Gebratene Reisnudeln mit Poulet, Gemduse, Ei
und dunkler Sojasauce

IEEX3] 'Yam Gai Samhunprei”
Pouletsalat nach Haus-Rezept von Nuu
,) mit Cashewniissen

IEEX3 "Khao Mok naa Gai”

Poulet an rotem Curry mit Kokosnussmilch,
) Eier und Thai Krauter

“Mii Kaprao Gai” _
Gebratenes Pouletfleisch mit Chili, Knoblauch, m
Thai-Basilikum, langen Bohnen und Eiernudeln =

Gerne geben wir Auskunft tiber die
Allergene in den Gerichten




